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RESTAURANT&BAR

BOCADOS - BITES

NUESTRA CROQUETA DE JAMON IBERICO
OUR IBERIAN HAM CROQUETTE

CROQUETA DE QUESO STILTON Y GOUDA ANEJO
STILTON & AGED GOUDA CHEESE CROQUETTE

GILDA XL DE BOQUERON Y ANCHOA
MARINATED & SALT-CURED ANCHOVY XL “GILDA”

CLASICOS - CLASSICS

TORTILLA DE PATATAS CON CEBOLLA
SPANISH POTATO & ONION OMELETTE

NUESTRAS BRAVAS Y MAYONESA DE AJO NEGRO
BLACK GARLIC MAYONNAISE & BRAVAS

ENSALADILLA RUSA CON VENTRESCA DE ATUN
OLIVIER SALAD WITH TUNA BELLY

CALLOS A LA MADRILENA
MADRID TRADITIONAL “CALLOS” STEWED TRIPE

TARTAR DE ATUN ROJO
RED TUNA TARTAR

STEAK TARTAR, PATATAS FRITAS Y TOSTAS
STEAK TARTAR, FRENCH FRIES & TOASTED BREAD

JAMON IBERICO DE BELLOTA CON “PA AMB TOMAQUET”

IBERIAN ACORN HAM WITH TOMATO BREAD

SERVICIO DE PAN - 3.00 EUR - BREAD SERVING
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED

3/ud

3/ud

5/ud

12/16
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34

TODOS LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN EUROS - ALL PRICES ARE IN EUROS



o s
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PARA COMENZAR - TO START WITH...

RIGATONI AL PESTO, TOMATES SECOS Y PARMESANO
PESTO RIGATONI W/ PARMESAN CHEESE & DRIED TOMATO

TOMATE ROSA CON MANGO, PAPAYA, AGUACATE, Y

SALSA DE ACEITUNAS NEGRAS
PINK TOMATO WITH MANGO, PAPAYA, AVOCADO AND BLACK
OLIVES SAUCE

CREMA DE LENTEJAS, HUEVO POCHE Y FOIE
LENTILS CREAMY SOUP WITH POACHED EGG AND FOIE

CREMA DE CALABAZA, VIEIRA, QUESO FETA

Y AGUAMIEL DE ROMERO
PUMPKIN CREAMY SOUP WITH SCALLOPS, FETA CHEESE
& BLACK TRUFFLE

DEL MAR - FROM THE SEA

PULPO A LA GALLEGA Y PARMENTIER
“GALICIAN STYLE” OCTOPUS AND POTATO PARMENTIER

MERLUZA'Y PIMIENTO CHOCOLATE ASADO
HAKE WITH ROASTED CHOCOLATE PEPPERS

LUBINA CON PUERROS CONFITADOS Y TARTARA
SEABASS WITH CONFIT LEEK AND TARTAR SAUCE

DE LA TIERRA - FROM THE LAND

CANELON DE PATO Y MANZANAS CON FOIE
DUCK & APPLE CANNELLONI WITH FOIE

HAMBURGUESA DE VACUNO, CHEDDAR Y

CEBOLLA CARAMELIZADA CON PATATAS FRITAS

BEEF BURGER, CHEDDAR CHEESE,
CARAMELIZED ONIONS & FRENCH FRIES

ARROZ DE SETAS DE TEMPORADA Y PARMESANO
SEASONAL MUSHROOM RICE & PARMESAN CHEESE

PLUMA IBERICA CON REVOLCONAS

IBERIAN PORK “PLUMA” WITH PANISH STYLE SMASHED POTATOES
WITH BACON AND PAPRIKA

LOMO ALTO DE VACA MADURADA

CON PATATAS Y PADRONES
SIRLOIN STEAK WITH FRENCH FRIES AND PADRON PEPPERS

SERVICIO DE PAN - 3.00 EUR - BREAD SERVING
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED

TODOS LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN EUROS - ALL PRICES ARE IN EUROS
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UN DULCE FINAL - A SWEET ENDING

MINITRUFAS CASERAS DE CHOCOLATE - 5 UDS
HOMEMADE CHOCOLATE MINITRUFFLES - 5 UNITS

COPA DE HELADO (2 BOLAS)
ICECREAM BOWL (2 SCOOPS)

CARPACCIO DE PINA - HELADO DE ALBAHACA
PINEAPPLE CARPACCIO - BASIL ICECREAM

TATIN DE MANZANA'Y HELADO DE CANELA
APPLE TATIN & CINNAMON ICECREAM

MILHOJAS DE CREMA, NATA'Y YEMA TOSTADA

PASTRY CREAM & WHIPPED CREAM “MILLEFEUILLE” WITH
TORCHED EGG YOLK

COULANT DE AVELLANA, MIEL Y CACAO (10 MINS)
HAZELNUTS COULANT, HONEY & COCOA (10 MINS)

OTRAS BEBIDAS - OTHER DRINKS

CLIENTES CON ALERGIAS O INTOLERANCIAS

] OFRECE. CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

10

10

12

12

E ESTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICION DE LOS

INFORMACION ESPECIFICA DE LOS PRODUCTOS QUE

I h WE KINDLY OFFER TO OUR CLIENTS WITH ANY

# POSSIBLE ALLERGIES OR INTOLERANCES,
SPECIFIC INFORMATION ABOUT THESE
r PRODUCTS. PLEASE, ASK OUR STAFF.

SERVICIO DE PAN - 3.00 EUR - BREAD SERVING
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED
TODOS LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN EUROS - ALL PRICES ARE IN EUROS
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