
2026 
MENÚ DE SANT ESTEVE 

SANT ESTEVE MENU



 

ENTRANTES / STARTERS

PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE

POSTRES / DESSERTS  

  

San Millán (D.O.Ca. Rioja)

San Millán (D.O. Rueda)

Parxet Brut Reserva (D.O. Cava)

Refrescos y agua mineral Font D'Or / Soft drinks and Font D'Or mineral water

 

Café e infusiones / Coffee and infusions

BODEGA 

 

/ WINE CELLAR

Copa de cava de bienvenida / Welcoming glass of cava

 
IVA incluido / VAT included

Parking free sujeto a disponibilidad / Free parking subject to availability

Cervezas / Beers - Supl. 3 €
Can Matons (D.O. Alella) / Páramos (D.O. Ribera del Duero) - Supl. 5 €

Suplemento por persona por mejora de bodega / Supplement per person for wine cellar upgrade

Para grupos de más de 10 personas, a concretar de antemano el número de platos escogidos de cada opción.

 

For groups of more than 10 people, the number of selected dishes from each option must be confirmed in advance.
 

Escudella barrejada / Traditional Catalan meat and vegetable stew 

 

Canelones de rabo de buey con salsa de ceps / Oxtail cannelloni with ceps sauce 

Tartar de atún y vieira / Tuna and scallop tartare 

Crema de alcachofas con sus chips y huevo a baja temperatura* / Artichoke cream soup with 
artichoke chips and a low-temperature egg*

 
Entrecot

 
de

 
vaca

 
madurada

  
(300g) con

 
patatas

 
baby

 
y

 
pimientos

 
del

 
piquillo / Dry-aged beef 

ribeye (300g) with baby potatoes and piquillo peppers 

Arroz pilaf a la llauna con setas y presa ibérica / Llauna rice pilaf with mushrooms and Iberian pork 
 

 
Rodaballo

 
con

 
trinxat

 
de

 
alcachofa

 
y

 
gambas

 
de Santurce / Turbot with artichoke 'trinxat' and 

Santurce prawns 
 

Risotto
 

de
 

ceps,
 

verduritas
 

y azafrán* / risotto*
 

saffron
 

and
 

vegetable,
 

mushroom,
 

Porcini
 

Frutos rojos con crema catalana / Red berries with Catalan cream 

Tarta de zanahoria casera con helado de kéfir y lima / Homemade carrot cake with kefir and lime 
ice cream 

Buñuelos de chocolate con mousse de mascarpone y kumquats / Chocolate fritters with 
mascarpone mousse and kumquats 

Surtido de turrones y neulas /

   

of

 

Assortment

 

nougats and wafers

Los platos con * son aptos para vegetarianos  / Dishes marked with an * are suitable for vegetarians.

80.00 €



DEPARTAMENTO DE GRUPOS Y EVENTOS

GROUPS AND EVENTS DEPARTMENT

+ 34 935 529 582

CONVENCIONES1898@NNHOTELS.COM

HOTEL 1898

LES RAMBLES, 109

08002 BARCELONA

+34 935 529 552

1898@NNHOTELS.COM

WWW.HOTEL1898.COM




