A partager

Pain de COCA GrillE QVEC tOMALE .....ceuuniieiieteeeee ettt et ettt et e e e ettt et s s et etansetese s tansanansennneannaanens 7,00€

MOULES frAICRES @ LA VAPEUI .....eveeeeeee et e et ettt e e et e et e e et et e eat e e et e e sassateaesaaesansasnaasnaennnsennassnneennnsees 12,50€

ASSOrtiment de CrOQUETTES MAISOMN «...ccuunuuun ittt ettt e e ettt e e e et e e e e tan s eet e ae e tanaaea e eee e taneaeeaeennneens 18,00€
. . . . 'i' Xafs amb cor,

Filets d’anchois (8 pieces) avec pain de coca et tomate .. it O TORPRR 23,00€

Calamars de cOte ala romaine traditioNNeLlS ...........couuuueeeeeueeeeeiii ettt ettt e eee e eeeieeeerateeeraaneseaaraseaerensnees 20,00€

Tataki de thon avec sauce ponzu, sur un lit d’oignon de Figueres confit a la groseille,

sésame, giNgemMbre et PErles e WaSaDi ....uuuiiiiiiiii it et e e et e ee e e e s eeenseeeee s saanaaannns 28,00€

Assiette de jambon ibérique 100 % bellota (100 g) servie avec pain de vidre et tomate ........ccceeeeueeeeneeeenreenenennns 30,00€

Noix de Saint-Jacques glacées au foie gras et truffe rdpée, parfumées au thym,

SEIVIeS SUrtoASTt €T PUIEE U POIMIMIE ...cuuuieuieeiieeiieee e ettt e e ceee e et e et e e e eeeaae e ea e ee e e stnaeaseeesnessansassaennnesennes 40,00€

Hurtres “Gillardeau” n°2 (4 piéces), 30 g de caviar OSCIEre €t CItrON .......c...eciuieuiiiiiiiiiiiieeie et eeeee e eeenes 165,00€

Entrées

Bomba de tomate a la burrata, rehaussée d’une vinaigrette de pistache i .urs amb cor,

€t AUN SOTDEE AU DASILIC ..ot er et e eaeeseteetesaen e saanes e 20,00€

Salade de la maison avec crudités, vinaigrette aux noix torréfiées, avocat et SQUMON ......c.cceeeueeveneeeneeennenennnns 22,00€

Lingot de mi-cuit maison avec pomme glacée et assortiment de confitures du POtager ..........cc.eeeeeeuueeeeennnnnnn. 22,00€

Parmentier de pomme de terre truffée, cépes sautés et U POCRE ........c.oevuiiiiiiiiiiiiiiiii e, 27,00€

Soupe de poissSon fagoN DOUIADAISSE ........cccuuniiuniiiiiiii ettt ettt e e e e et e e e eea e 30,00€

Poulpe grillé avec parmentier de pomme de terre, écume douce de poivron rouge

ettouche d’émulsion de JAUNE A’ OBUT .....c..eueniiiiet et ettt et e e et e eta e e e e et e eta e e e e e annaeeneenes 32,00€
Tartare de thon rouge, brioche toastée et beurre @ la truffe NOITE .........cc.eevuuieiiiiiiiieiiee et eee e eeae 33.00€
Carpaccio de gambas a ’huile d’olive et au PImenton de (@ VEIra ........cueuueeiuiiiiiiiiiiieiis et eetee e e v aenns 39,00€
Notre délicate salade de homard, purée de fruits rouges, mayonnaise a l’avocat et coulis de mangue ............. 69,00€
Steak tartare classique de Wagyu (T50 ) «....uuun ettt ettt e e et e e et e et e s e taa e eee e e e eens 75,00€
Pour chaque plat identifié par ce logo, nous reversons 2 € aux services gratuits proposés i .mnmnbm.

par la Fondation Oncolliga Girona aux personnes atteintes de cancer et a leurs familles.



Pates fraiches et Riz

Riz crémeux aux champignons A& SAISON .....ccuuiiuuiiiiiiiiiie ettt et e e e et e et e e eern e eenas 18,00€/P.P

Riz sec grillé au charbon avec pluma ibérique et trompettes de la Mort .......ccooeieiiiiiiiiiiiiiiii e 29,00€/P.P
Riz du “senyoret” (riz traditionnel aux fruits de mer déCortiqUEs) ......c..eiviiieiiiiiiiiiiiiiiieie et eeeenaeee 30,00€/P.P
Riz sec aux holothuries €1 a U@iOli ..........cceevviiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiii ittt e e eeaae s 40,00€/P.P
RiZ CrEMEUX QU NOMAIG ....euiiiiiiiiiiiiiiiie et ettt ettt e bt e e e e e tetebaba s e s eeeesannnns 45,00€/P.P
Tagliatelles sur creme de MOTILLES B FOI BraS ..vivuuuiiiiiiiiee ittt ettt et s e eteeseeee s eeeeaanseeesanseaesnnsns 18,00€
Rigatoni farcis de queue de boeuf, surmontés de langoUSTINE ...c...uuiiiiiiiiiiiiii e 30,00€

Plats de riz— minimum 2 personnes

Poissons

Dorade avec pommes de terre au romarin et bEChamel d’OUrSiNS ........cccuuiieuiiiiiiiiiiiiiiiiee et eeeee 30,00€
Morue au miel, raisins secs et pignons grillés, parfumeée au fENOUIL ...............ceeeuiiiiiiiuiiiiiiiiiiiieiien et eees 31,00€
Bar sur lit de fenouil, Créme de thYM €t COQUES ....couuiiuuiiunieiieetiiee ettt ee et e e et ee e etan s etae e e atanseeesee s aaansanans 35,00€
Suquet de lotte et palourdes & [a fagonN dES PECRHEGUIS .......ceuuiiiiieiiieee ettt e e et e e e et e e et e e e saaeaasneees 40,00€
SOLE GrillEE SUI NOTIE DIAiSE «..ceeuuneieieieeieiiee et e et et e e e et e e e e teeee et e eet s e et seeeaanseeesanseeessnseeesnnnessennns 50,00€
Homard bleu sauté avec pommes de terre, ceufs frits, oignon confit et poivrons de Padron ...........cccccceeeuuennnn. 69,00€
Viandes

Cuisse de canard confite a basse température avec prunes et purée onctueuse de patate douce .................. 29,00€
Cotelettes d’agneau de lait avec légumes de saison rbtis au four et pommes de terre dorées frites ................ 35,00€
Entrecote de boeuf (CubE ROLL) (300 8) ...ceeunituiiii ittt ettt ettt e e et ettt e et e et eee e e et e anneesaeeeaeenns 35,00€
Filet de beoeuf grillé, sauce aux champignons, foie gras et purée de POMME ...c..oiiuiiiiiiiiiniiiiiiiiie et eeanee 40,00€

Chateaubriand de beeuf servi avec légumes rotis
au four et sauce béarnaise classique (MIiNIMUM 2 PEIFSONNES) ....uuiiiiiuiiiiiuieieeieeeeiieeeeei e ee e e eereeeeeee 42,00€/P.P

Longe de boeuf Wagyu (100 g) servie sur pierre de SELChaude ......c.coovveiiiiiiiiiiiiiiiiier et et eeee e eeee e 60,00€

COte de DU MALUIEE (T KE) wuuiiiiiiii ittt ettt e e ettt et e e et e e aaeateeeeeaesnnsaenaasnnsesnnsasnesenneennnns 120,00€



