
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL EN CASO DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS - CONSULTEU AL NOSTRE PERSONAL EN CAS D'AL·LÈRGIES O INTOLERÀNCIES.

IN CASE OF ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE, ASK OUR STAFF.

O/OR

****

Salmon with calçot kimchi and cabbage in different textures

O/OR

CORDERO CONFITADO 12H CON PURÉ DE CASTAÑA, PATATA MORADA Y ZANAHORIA

ANYELL CONFITAT 12 HORES AMB PURÉ DE CASTANYES, PATATA VIOLETA I PASTANAGA

12-hour confit lamb with chestnut purée, purple potato and carrot

****

PASTELERÍA DEL CLARIS

PASTISSERIA DEL CLARIS

Claris Patisserie
O/OR

HIGOS, MATÓ Y MIEL

FIGUES, MATÓ I MEL

Figs, mató and honey

****

AGUAS MINERALES · COPA DE VINO · CAFÉ
AIGÜES MINERALS · COPA DE VI · CAFÈ

DAMOS SIEMPRE PREFERENCIA A PRODUCTOS E INGREDIENTES DE KM.0
SEMPRE DONEM PREFERÈNCIA A PRODUCTES I INGREDIENTS DE KM.0

WE ALWAYS PRIORITIZE KM.0 PRODUCE AND INGREDIENTS

LUN-VIE / DIL-DIV / MON-FRI 13:00H-15:30H

SALMÓN CON KIMCHI DE CALÇOTS Y TEXTURAS DE COL

SALMÓ AMB KIMCHI DE CALÇOTS I TEXTURES DE COL

Ricotta and Apadano ravioli with sage sauce

40 €

Leek vichyssoise with smoked eel, confit leek and miso

Mineral Water · Glass of Wine · Coffee

RAVIOLI DE RICOTTA Y APADANO CON SALSA DE SALVIA
RAVIOLIS DE RICOTTA I APADANO AMB SALSA DE SÀLVIA

VICHYSSOISE DE PUERRO, ANGUILA AHUMADA, PUERRO CONFITADO Y MISO
VICHYSSOISE DE PORRO, ANGUILA FUMADA, PORRO CONFITAT I MISO
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