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YAKIMESHI DE CALAMAR
Yakimeshi de calamar

YAKISOBA DE
LANGOSTINOS
Yakisoba de
llagostins

YAKITORI DE 
POLLO DE PAYÉS 
Yakitori de
pollastre de corral

TARA:BACALAO MISO
Bacallà negre miso

UNAGI KABAYAKI:
ANGUILA Y ARROZ
Anguila kabayaki 
sobre llit d’arròs

COSTILLA DE CERDO 
36 HORAS MITARASHI
Costella de porc
36 hores mitarashi

GYUDON, TERNERA Y
ARROZ
Gyudon, vedella i
arròs
 
KOMBU JIME RODABALLO
Kombu jime turbot

CAST
Cat

ROLLS

MAKI DE
NEGITORO:ATÚN 
Hosomaki de tonyina

UNAGI TEMPURA
URAMAKI:ANGUILA 
Uramaki d’anguila

SAKE URAMAKI:
SALMÓN ECO 
Uramaki salmó eco

MAGURO FUTOMAKI:
ATÚN PICANTE 
Futomaki de tonyina 
picant

NIGIRIS

NIGIRI MORIAWASE 
4 VARIEDADES / 8
PIEZAS
Vieira, Sake, Akami
& Gamba

NIGIRIS DEL CHEF
Nigiris del xef 
4 variedades /
4 varietats

NIGIRIS DE TORO:
VENTRESCA DE ATÚN 
Nigiris de 
ventresca de tonyina

NIGIRIS DE WAGYU
Nigiris de wagyu

ROBATA Y PRINCIPALES

I.V.A. INCLUIDO
I.V.A. inclòs

ENTRANTES/ENTRANTS

GUARNICIONES/GUARNICIONS

GOHAN 
Bol de arroz / arrós

ENSALADA WAKAME
Alga wakame + salsa
gomae

NASU DENGAKU
Berenjena /
Albergínia

CADA DIA TENEMOS UNA NUEVA
SELECCIÓN DE NIGIRIS DE
MERCADO, PREGUNTE POR ELLOS.

Cada dia tenim una nova
selecció de nigiris de
mercat, demaneu per ells.

SOPA DE MISO
Sopa de miso

CHAWANMUSHI CLÁSICO
Chawanmushi clàssic

TRILOGÍA DE ATÚN: 
MADURADO, O-TORO, AKAMI
Trilogia de Tonyina: 
Madurada, O-toro, Akami

CANGREJO CONCHA BLANDA
Y HUEVO “ONSEN”
Cranc closca tova 
i ou “onsen”

GYOZAS DE WAGYU
Y SETAS
Gyozes de wagyu i bolet

ALMEJAS AL SAKE
Cloïsses al sake

TEMPURA

TEMPURA DE VERDURAS 
Tempura de verdures 

TEMPURA DE
LANGOSTINOS 
Tempura de
llagostins

SASHIMI

SASHIMI MORIAWASE
Toro, Akami, Sake &
Hiramasa

USUZUKURY MORIAWASE 
Usuzukury moriawase 

SASHIMI DEL CHEF 
Sashimi del xef
4 variedades /
4 varietats

7€

16€

28€

22€

16€

16€

14€

18€

38€

38€

14€

18€

14€

18€

32€

35€

12€

16€

7€

7€

7€

26€

28€

18€

38€

32€

32€

28€

31€

35€


	@oskuro
	www.os-kuro.com
	Carta Castellano
	Carta Català
	Noten
	Hoho Niku
	Kama Toro
	Haramaki
	Haranaka
	Harashimo
	@oskuro
	www.os-kuro.com
	Sekami
	Senaka
	Seshimo
	os-kuro@derbyhotels.com
	Carta Castellano
	Carta Català
	Noten
	Hoho Niku
	Kama Toro
	Haramaki
	Haranaka
	Harashimo
	Sekami
	Senaka
	Seshimo
	os-kuro@derbyhotels.com

