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POR MARTIN
BERASATEGUI

MENU
Fin de ano

Para compartir

Ostras con vinagreta de naranja y cilantro
Falso macaron de tomate confitado y papada ibérica

Chantilly de hierbas con huevo de codorniz
a baja temperatura y caviar beluga

Taco de tartar de trucha con ponzu y eneldo
Atun rojo del Mediterraneo con crema de piparra

Piquillo relleno de gambitas con salsa de tinta
de calamar

Bogavante curado con holandesa de salvia, crema
de mantequilla noisette y crujiente de alga

Lubina asada con perlas de hinojo y pil pil de mejillones

Royal de rabo de wagyu y foie gras con ragu
de calabaza y setas

Flan de trufa blanca con helado de Baileys
y avellana tostada

Petits fours

230 ¢

IVA incluido | Bebidas no incluidas



