Yummy Sundays

70€

SELECCION DE FRIOS

EN BUFFET

COLD DISHES SELECTION
ON BUFFET

Ensaladas variadas de temporada
Seasonal mixed salads

g/lontaditos del dia | “Montaditos” of the
ay

Carpaccios de carne y pescado
con sus vinagretas

Meat and fish carpaccios with
vinaigrettes

Embutidos artesanos con pan de coca
y tomate

Artisan cured meats with coca bread
and tomato

Tartar de ternera al estilo Martin
Beef steak tartare

Variedad de vasitos salados y gildas
Assortment of savoury cups and “gildas”

Seleccion de quesos con membrillos y
frutas Selection of cheeses with quinces
and fruits

SELECCION DE PLATOS
CALIENTES SERVIDOS EN
MESA

SELECTION OF HOT DISHES
SERVED AT THE TABLE

Bunuelos de bacalao con alioli de azafran
Salt cod fritters with saffron aioli

Calamares salteados con salsa de su tinta
y huevo a baja temperatura

Sautéed squid with its ink sauce and
slow-cooked egg

Ravioli del plin de carne con salsa de
brécoli y queso Idiazabal

Plin ravioli filled with meat, broccoli sauce
and Idiazabal cheese

Costillas de cerdo Ral d’Aviny6 glaseadas
con salsa barbacoa

Ral d’Avinyo pork ribs glazed with
barbecue sauce

Chuleta de vaca con pimientos del
Padrén
Beef rib steak with Padrén peppers

SELECCION DE DULCES
SELECTION OF SWEETS

Pastel vasco
Basque cake

Dulces locuras
Sweet follies

Pastelitos individuales
Individual pastries

Seleccién de | Selection of | “Magnum”

Fruta fresca | Fresh fruit

BARRA DE COCTELES
COCKTAIL BAR

!

Cava Clos Gelida 4 Heretat Brut Nature ;
a(an Reserva 2019
imosa

Saint Germain Spritz /
Martini Fiero Spritz IR
Floreale SPrltZ (Martini Floreale sin/without alcohol) ﬁ
Pomelo Vibrante (Martini Vibrante sin/without alcohol) 471 r"*‘
Fino Peach

;

5
v
s

o
Agua, cafés e infusiones 2
Water, coffees and infusions [
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