VERBENA

Terrace by Monument Hotel

MENU MIGDIA

MENU MEDIODIA | LUNCH MENU

Disponible laborables migdia | Disponible laborables mediodia [ Available on weekdays noon

Amanida de fulles tendres amb pernil d’anec, magrana i vinagre balsamic
Ensalada de hojas tiernas con jamén de pato, granada y vinagre balsamico
Mixed baby leaf salad with cured duck breast, pomegranate and balsamic vinegar

Crema d’api-rave amb ou escalfat i moniato
Crema de apionabo con huevo poché y boniato
Cream of celearic soup with a poached egg and sweet potato

Steak tartar de vedella estil Martin Berasategui, servit amb torrades
Steak tartar de carne de vaca estilo Martin Berasategui con tostas
Steak tartare made from Martin Berasategui-style beef, served with toast
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Arros cremos de carbassa i tofona amb saletjat de bolets de temporada i molles d’ibéric
Arroz cremoso de calabaza y trufa con setas de temporada salteadas y migas de ibérico
Creamy pumpkin and truffle rice with sautéed seasonal mushrooms and iberian pork crumbl

Peix a la planxa amb carbassé i refregit de llimona, tomaquet i taperes
Pescado a la plancha con calabacin y refrito de limén, tomate y alcaparras
Grilled fish with courgette and a warm dressing of lemon, tomato and capers

Galta de porc Ral d’Aviny6 glacejat amb porto, puré de broquil i bledes a la crema
Carrillera de cerdo Ral d’Aviny6 glaseada con oporto, puré de brécoli y acelgas a la crema
Port-glazed Ral d’Avinyo pork cheek wih broccoli purée and creamed swiss chard
Infusié de fruits vermells amb crema de formatge vegana i sesam negre

Infusién de frutos rojos con crema de queso vegana y sésamo negro
Red berry infusion with vegan cream cheese and black sesame

Crema catalana amb nou pecana garapinyada amb cafe
Crema catalana con nuez pecana garrapinada con café
Crema Catalana (Spanish burnt custard) with coffee-candied pecans

Seleccio de gelats i sorbets
Seleccion de helados y sorbetes | Selection of ice-creams and sorbets
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Aigua, cervesa o copa de vi i cafe
Agua, cerveza o copa de vino y café | Water, beer or glass of wine and coffee
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En cas que presenti alguna al-lérgia o intolerancia, consulti al nostre personal i I'informarem. Preus en euros | Precios en euros | Prices in euros
En caso de que usted presente alguna alergia o intolerancia, consulte a nuestro personal y le informaremos. IVA inclos | IVA incluido | VAT included
If you have any allergies or intolerances, please consult our staff, and we will provide you with the necessary information.
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